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Vuelven las “Noches canallas” a Fayago tras su
éxito anterior
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l:j restaurant Chef invitado Juanjo

Jueves 26 de octubre

e Crema de boletus con crujiente de jamon de pato
e Mejillones Thai
® Gran mariscada: ostras, cigalas, nécoras, percebes, gambas blancas,

canaillas y bigaros \W
e Carpacio de gamba roja con alga wacame y vinagreta de frutos secos

e Salteado de mollejas de cabrito con costillas de conejo, ajetes y
crujiente de alcachofas
e Calamar de bah' rel!eno de foie sobre rissoto de tinta

_ rema de nécoras
e Mejillones estilo “Belga”
Gran mariscada: ostras, cigalas, nécoras, per
canaillas y bigaros
® Tartar de atun rojo

Salteado de gambas con ajos tiernos, habitas y crujiente de alcachofas
e Wantum de pato sobre Parmentier de patatas trufadas

® Postre: Tarta casera de chocolate con teja crujiente de almendra y helado
de canela

8 10 13 - 634 893 715
Precio por noche: 44€
iPLAZAS LIMITADAS!
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Bajo la denominacién de “Noches canallas 11”7, el
restaurante Fayago llevard a cabo los dias 26 y 27 de
octubre a partir de las 21 horas una novedosa actividad
consistente en la elaboracién de un mend a base de
mariscos en los que combina la cocina tradicional de
Chesco Fayago con la cocina moderna de Juan José

Semanario de informacién local, deportes y espectaculos.

Juan. Los dos cocineros fusionan su trabajo una vez mds
para presentar un original mend, que ya hicieron con
éxito el pasado mes de marzo, y que han decidido
repetir para llegar a todos sus clientes. El mend serd una
combinacién de mariscos con platos asidticos, a tan
solo 44 euros.
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