El Horno del Valle hard tu Navidad mds dulce

22/12/2020

Este negocio ofrece numerosos productos para Navidad.

Un afo mds el Horno del Valle prepara una gran
campana navidefa con dulces tradicionales de esta
época, la més esperada para muchos eldenses. En sus
vitrinas encontrards mantecados, el tradicional roscén vy,
por segundo afio, nueces al fondant, una dulce receta
heredada de la Pasteleria de Santa Ana que ha tenido
una gran acogida, pues los eldenses aforaban este
manjar.

Semanario de informacién local, deportes y espectdaculos.

Este horno abrié en 2013 en la calle Independencia y al
frente estd el panadero Juan Antonio del Valle, que
representa la tercera generacién de su familia que
mantiene este oficio. Los abuelos de Juan Antonio
empezaron en este oficio en 1930 con el que pronto se
encarind su hija, Maria Tomds, y decidié continuarlo.
Juan Antonio crecié apreciando el olor a pan recién
hecho y quiso seguir la tradicién. Ahora, su hija, Miriam
del Valle, también se ha incorporado a la empresa y
atiende a los clientes en su establecimiento, situado desde

2017 en la calle Magdalena Maestre Amat, ndmero 2,
de Elda.
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Tienen una gran variedad de panes como pan integral,
casero, de centeno, de espelta, piezas de medio kilo de
payés y chapata. Aunque en los Ultimos meses el que mdés
éxito tiene es el pan gallego, puesto que es muy crujiente.
Ademds cuenta con gran variedad de bolleria como
ensaimadas, fartons, croissants tofias de canela y

mucho més.

Navidad

Semanario de informacién local, deportes y espectdaculos.

Pese a la pandemia, este negocio no se olvida de la

importancia de la Navidad para la poblacién, que podrd
disfrutar de los dulces tradicionales. Por ello ya preparan
sus mantecados de coco, chocolate, almendra y
chocolate blanco y su ¢ltima incorporacién, las nueces de
fondant, que aprendié de la pasteleria de Santa Ana el
propio Juan Antonio.

Pero sin duda, el producto estrella serd el que pone el
punto y final a la dulce Navidad, el Roscén de Reyes, que
ademds de la forma tradicional, también los preparan
rellenos de nata y trufa, de cabello de dngel y de
chocolate. Este afio se adaptan a la situacién sanitaria y
hardn roscones pequefos y medianos, pues los grandes
son para mds de 12 personas y esta Navidad no se
podrdn reunir mds de seis.
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